
ポップコーンメーカーの構造を利用した低価格の家庭用の電ポップコーンメーカーの構造を利用した低価格の家庭用の電
動コーヒー焙煎機をクラウドファンディング！動コーヒー焙煎機をクラウドファンディング！
コーヒー豆の焙煎が自宅で、誰でも、ボタン一つで簡単に行うことができます。コーヒー豆の焙煎が自宅で、誰でも、ボタン一つで簡単に行うことができます。

ライソン株式会社は、ポップコーンメーカーの熱風式構造を利用した家庭用コーヒー豆焙煎機をライソン株式会社は、ポップコーンメーカーの熱風式構造を利用した家庭用コーヒー豆焙煎機を2019年　年　
Makuakeでのクラウドファンディングを行います。でのクラウドファンディングを行います。
URL:https://www.makuake.com/project/lithon/

価格は販売予定価格価格は販売予定価格20,000円（税抜）円（税抜）
支援は支援は2019年年5月月10日まで募集しています。日まで募集しています。
商品の出荷開始日は商品の出荷開始日は2019年年6月末頃を予定しています。月末頃を予定しています。

この商品は熱風式焙煎を採用し、マイコン搭載で焙煎中の温度管理を自動で行い、「中深煎り」、「深煎り」をボタン１
つで焙煎することができます。
 

開発中のプロトタイプです。

今までの焙煎機相場より安い価格帯で発売することにより、今まで焙煎機が欲しくても買えなかった人や焙煎に興味があ
るがどうやったらいいのかわからないといった人に焙煎機を普及させたいと考えています。

■一人のお客様からの発案から生まれる■一人のお客様からの発案から生まれる
そもそも弊社が10年前から販売しているD-STYLISTポップコーンメーカーを改造し、コーヒー豆を焙煎する動画が有名
動画サイトなどでアップされ、焙煎機として改造する方法などをポップコーンメーカー購入者がブログで紹介していまし
た。
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https://www.makuake.com/project/lithon/


約２年前、一人のお客様が弊社にポップコーンメーカーを利用した低価格の焙煎機を作ってくれないかとお電話をいただ
き、開発がスタートしました。

■商品の特徴■商品の特徴
従来のポップコーンメーカーで焙煎機をつくるには、火力が足りないといった弱点や長時間運転に耐えることができない
構造だということがわかりました。

そこで、最高温度250℃まで加熱可能なヒーターへの変更と長時間運転にも耐えうるステンレス製で設計をしました。

また、焙煎中に出るチャフと呼ばれる豆のカスを蓋に回収できる構造にし、お手入れが楽にできるようにしました。

プロトタイプのため汚くてすいません

 

 

焙煎終了後は、焙煎を止めるためにヒーターをストップし、ファンのみで送風を行い、焙煎豆を冷却します。
 



 

 

プロの焙煎は高度な技術、温度管理が必要ですが、初心者の方でも簡単に使っていただけるように「中煎り」「深煎り」
のモードをプリセットしています。
焙煎中の温度をマイコンでコントロールすることにより、誰でも簡単に焙煎を可能にしました。
 

 

自社調べデータ

一度に焙煎できる最大量は生豆60ｇです。

焙煎後は約50ｇになり、約5〜6杯のコーヒーを淹れることが可能です。

■焙煎後のコーヒー豆は■焙煎後のコーヒー豆は2週間しか味わいを保てない週間しか味わいを保てない



焙煎後のコーヒー豆の美味しさは約2週間しか保てないと言われています。

自家焙煎コーヒー豆を大量に購入しても、それを２週間で飲むことができなければ、香りや味が落ちてしまいます。

焙煎する前の生豆の状態の賞味期限は2〜3年と言われています。
生豆状態で保管しておくことで、ホームロースターがあれば、いつでも飲みたい分だけ焙煎することができます。

しかも、生豆は通常、焙煎豆より安く販売されています。

飲みたい分だけを焙煎することができるので、賞味期限切れのコーヒー豆の廃棄を極力抑えることが可能です飲みたい分だけを焙煎することができるので、賞味期限切れのコーヒー豆の廃棄を極力抑えることが可能です
。。

■自宅で焙煎するメリット■自宅で焙煎するメリット
自宅で焙煎するメリットは大きく３つあります。

1. 焙煎豆の賞味期限を気にしなくていい

2. 焙煎後の豆より、生豆の方が安くてリーズナブル

3. 煎りたて、挽きたて、淹れたてのコーヒーが飲める

「自家焙煎」から「自宅焙煎」へ！「自家焙煎」から「自宅焙煎」へ！
このホームロースターを開発していくうちに、自分の家でできる「自宅焙煎」をもっと普及させることができないだろう
かという思いが強くなってきました。

「自家焙煎」を掲げる個人珈琲店やカフェが増加していく中、このホームロースターを使ってそういった個人経営のお店
が生豆の定期購入ビジネスなどサブスクリプションビジネスを広げることも可能です。

今までの家庭用の焙煎機は「高い」、「使い方が難しそう」などイメージがありますが、このホームロースターで焙煎を
身近に感じていただければと思います。

■クラウドファンディング概要■クラウドファンディング概要
URL:　https://www.makuake.com/project/lithon/

一般販売予定価格：20,000円（税込）
クラウドファンディング早割価格：15,000円（税込、送料込）
支援募集期間：2019年3月15日～5月10日
商品発送予定日：６月末予定

■今後の展開について
クラウドファンディング終了後は、７月３〜５日まで開催されるカフェレスジャパン（http://caferes.jp/outline/）に出展
する予定です。

■商品スペック
 

定格電圧 AC100V

定格周波数 50/60Hz

消費電力 1150W

温度ヒューズ 216℃

https://www.makuake.com/project/lithon/
http://caferes.jp/outline/


連続使用時間 20分

本体サイズ、重量 約W20.8×D17.5×H24.6ｃｍ、　約1.2ｋｇ

電源コード 約１ｍ

付属品 お掃除用ハケ、計量スプーン

材質

本体：PP,SUS430

フタ：ガラス、SUS430

チャフコンテナ： SUS430, PET+30%GF,PP

フィルター：SUS304

ローストコンテナ：アルミニウム

販売会社について
 

会社名 ライソン株式会社

設立 1991年

代表取締役 山　俊介

所在地 577-0034　大阪府東大阪市御厨南2-1-33

資本金 2050万円

決算日 4月15日

TEL 06-6789-0877

FAX 06-6789-6111

URL http://www.lithon.co.jp/

 

ライソン株式会社のプレスリリース一覧
https://prtimes.jp/main/html/searchrlp/company_id/39618

＜メディア関係者様へ＞
サンプル機のご用意は４月頃に可能です。
企業名：ライソン株式会社
担当者：柏原 清享( かしはら きよゆき)

T E L：06-6789-0877

E-mail：k.kashihara@lithon.co.jp

http://www.lithon.co.jp/
https://prtimes.jp/main/html/searchrlp/company_id/39618
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